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'atout de votre
point de vente

In-Store Bakery Valuable Asset
El triunfo de su punto de venta

MNpenmyecTBo Bawen TOproBom TOUKK Design moderne
& Modern design

& diserio moderno
W CospemeHHbil Ou3atiH

Charniéres haute résistance
Reliable Hinges, Left or right hand hinged
Bisagra de alta resistencia
BbicokonpouHsie nemsiu

Nouvelle régulation eDrive 7 connectée

Touch screen control board Edrive 7 connect (cloud solution)
Nuevo programador eDrive 7 conectado

Hoeas nodknto4yeHHas naHese ynpasneHus eDrive 7

Chambre de cuisson repensée
Redesigned Baking chamber
Cdmara de coccién redisefiada
O6Ho8/eHHAas nekapHas kamepa

Nouvelle Poignée ergonomique
New ergonomic handle

Nueva manija de puerta ergondmica
Hoeas spzoHomMuyHasA py4ka

Visibilitée optimale
Optimal visibility

Visibilidad éptima
OnmumaneHas 8udUMOCMb

Rendement énergétique exceptionnel
High Energy efficient

Rendimiento energético excepcional
WcknodumernsHas sHep2o3¢pekmusHocMsb

Entretien pratique
Convenient maintenance
Mantenimiento y limpieza fdciles
lMpakmuyHas cucmema yxooa
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'atout de votre
point de vente

In-Store Bakery Valuable Asset
El triunfo de su punto de venta

Chez Eurofours, les fours ventilés sont la ﬂpemmyu_lQCTBo BaLlen Topro|30|‘/'| TOUKU
base de notre histoire.

lIs sont nos racines, notre présent et
notre avenir. C'est pourquoi depuis pres
de 40 ans notre place est celle de

leader dans ce domaine.

Notre philosophie s‘articule autour de
deux idées simples : conserver notre
savoir-faire industriel historique et
développer des fonctionnalités
innovantes qui répondent aux attentes
de nos clients.

De ces 40 ans d’expertise dans la
conception et la fabrication des fours
ventilés est née votre nouvel allié pour
vos réalisations.

Al

=I=Al‘ Eurofours, the convection ovens ar the origin of
our history. They are our roots, our present and our
futur. That is why for more than 40 years our place
and that of leader. Our philosophy revolves to 2 sim-
ple ideas: conserved our know how industrial and
developped more news fonctionnalities they answer
to the attentes of our customers. At that 40 years of
expertise on the creation, conception, and fabrica-
tion of convections ovens was born your new allied
for your production.

L]

En Eurofours, los hornos de conveccidn son los orige-
nes de nuestra historia. Son nuestras raices, nuestro
presente y nuestro futuro. Por eso hemos sido lideres
durante casi 40 anos. Nuestra filosofia se articula en
torno a dos ideas simples: conservar nuestro saber
hacer industrial histérico y desarrollar funcionalida-
des innovadoras que respondan a las expectativas
de nuestros clientes. De estos 40 afos de experiencia
en la creacion, el disefo y la fabricacion de hornos
de conveccién nacié su nuevo aliado para sus pro-
ductos.

[na komnaHuu Eurofours eeHmunupyemole neyu
X ocHosa Hawel ucmopuu. C HUMU C8A3aHbI
HAWU KOpHU, Hawe Hacmoswee u 6ydywee.
VIMeHHO nosmomy Mel ocmaemca J1u0epom 8
3moli obracmu Ha npomsaxeHuu nodymu 40 nem.
B Hawy cunocoguio 3anoxeHol 08e npocmele
uaeu: COXpAaHAMb onblm Hawux NpomMblUWJIeHHbIX
docmuxeHul u paspabamsieame UHHOBAYUOHHbIE
peweHus, omeeyarouwue OXUOAHUAM — HAWUX
knueHmos. Copokanemsul onsim paspabomku
u  npouzgoocmea  8eHmMusupyemblx  neyeli
npueesn K co30aHUI0 HOB020 COIO3HUKA 8 eawiell
OdesmesibHOCMU.
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Une ventilation optimale

Accompagné par des chercheurs d'une prestigieuse école d'aéronautique, nous avons effectué des simu-
lations d’aéraulique afin d'obtenir une répartition optimale des flux d'air sur I'ensemble des étages de la
- chambre de cuisson. Pour vous garantir un parfait développement du volume et du goit, I'air doit étre
propulsé en douceur pour caresser le produit.

Des moteurs a haut rendement

Le four R-Spirit est équipé de moteurs a haut rendement “Brushless”. Ceux-ci apportent une diminution
des bruits et frottements et vous assure une longévité exceptionnelle. Leur fonctionnement synchrone
permet d’'obtenir un flux d’air extrémement précis.

Une polyvalence a toute épreuve !

Une ventilation optimale, un moteur a haut rendement, une régulation performante , un systéme pate
a choux, un stop odeurs, une aéraulique repensée... Tous ces avantages font du R-Spirit un compagnon
polyvalent capable de vous suivre dans toutes vos réalisations : boulangerie, patisserie, snacking...

Un design iconique

Le four R-Spirit est le fruit de plus de 40 années d'innovations. Son nouveau design dans l'air du temps
reprend les codes des premiéeres générations de fours ventilés qui ont fait le succés de notre marque. Les
nombreux tests effectués sur le four dans des conditions extrémes ont démontré qu'il était d'une robus-
tesse et d'une fiabilité a toute épreuve.

An optimal airflow :

Designed by researchers from a prestigious aero-
nautical school, we carried out aeraulics simula-
tions in order to obtain an optimal airflow over all
the baking chamber. To guarantee dryness and thus
allow the development of optimal volume (ou of any
small and big products) and taste, the airflow must
be spreaded in a gentle atmosphere to preserve your
products.

High Efficient motors
The RSpirit oven is designed with high efficient
“brushless” motors, bringing / allowing exceptional
longevity thanks to a “noise and friction reductions”.
Its synchroneous operation allows to obtain an ex-
tremely precise airflow.

A foolproof versatility : versatility to bake it all !
An optimal airflow, high efficient motors, high per-
formance control board, a pastry device, a stop odor
control, a redesgned aeraulics, all these assets make
a versatile “companion” to assist you in all kind of
your achievements = Bakeries, pastries, snacking

Aniconic esthetic

The Rspirit oven is the results/ achievements of over
years of innovation.lts modern design incorporates
the codes of the first generations of convection ovens
that made our brand so successful. The various tests
carried out on the oven in extreme condition show
the reliability and robustness of the Rspirit.

L]

Una ventilacion éptima

Hemos efectuado simulaciones aerdlicas con la
colaboracién de una prestigiosa universidad de
ingenieria aerondutica para conseguir un reparto
Sptimo de los flujos de aire en la cdmara de coccién.
Para garantizar un desarrollo perfecto del volumen y
del sabor, el aire se debe propulsar suavemente para
acariciar el producto.

Motores de alto rendimiento

El horno R-Spirit estd equipado con motores de alto
rendimiento “Brushless” Permiten una disminucién
de los rozamientos, reduciendo los ruidos y mejoran-
do su vida util. Gracias a su funcionamiento sincro,
conseguimos un flujo de aire extremadamente pre-
ciso.

iUna polivalencia a toda prueba!

Una ventilacién éptima, un motor de alto rendi-
miento, una regulacion eficiente, un sistema para
masas ligeras, una aerdlica redisefiada... Todas es-
tas ventajas y mds hacen del R-Spirit un companero
polivalente capaz de seguirle en todas sus creacio-
nes: panaderia, pasteleria, snacking. ..

Un diseiio iconico

El horno R-Spirit es el fruto de mds de 40 anos de in-
novaciones. Su nuevo disefio moderno actualiza los
cddigos estéticos que han hecho el éxito de nuestra
marca. Las numerosas pruebas efectuadas en el hor-
no en condiciones extremas (envejecimiento acele-
rado, alta temperatura y humedad, suciedad) han
demostrado su fiabilidad a toda prueba.

OnmumaneHas cucmema eeHmMuNAYUU

B compyOHuyecmee ¢  uccredosamenamu
npecmuXHo2o0 UHCMUMYymMa d3poHA8MUKU  Mbl
nposoousiu aspoduHamuyeckue mecmeol, 4mobsl
docmuub oNMUMasnbHo20 pacnpedeneHus
8030yWHO20 NOMOKA HA 8CeX YPOBHAX nekapHol
kamepel. [l obecnedeHus udedsibHoU NbILIHOCMU
U BKYCo8bIX Kayecmea 8030yx 00/IXXeH hocmyndme
0YeHb MA2KO, c/lecka 060y8as NpoOyKyUHo.

Boicoko3¢pghekmueHbie dsuzamenu

Meys R-Spirit ocHawjeHa 8bICOKO3(hhekmusHbIMU
odgueamenamu Brushless. OHu cnocobcmeytom
CHUXeEHUIO WymMa u mpeHus, obecneyusas neyu
uckoYumesnbHyto 00/1208e4Hocme. CUHXPOHHAA
paboma 0Osuzamesneli co30dem 8bICOKOMOYHbIU
8030YWHbIU NOMOK.

yHueepcaanocmb 80 ecex cmbIicsiax >moeo
cnoea

Onmumarne HaAgeHMUAYUA,
8bICOKO3(hhekmu8HbIl dsueamers,
(hyHKUUOHANbHAA  pe2yniuposkd, cucmema ona
npuzomoesieHUs mecma  «uwy», 6/10KUPOBKA

3anaxa, 00OHO8/IeHHAA KOHCMPYKYUA: 8ce 3mu
npeumywecmaa O0enarom R-Spirit yHugepcaneHsim
KOMNAHbOHOM, 20MOBbIM NOMO2dMb 8aM 8
npuzomosnieHuu 060l npodykyuu, om xneba
U KoHOumepcKux u3denuti 00 pasHOO6PA3HbIX
CHeKo8.

Kynemoeeoiii ousaiiH

Meys R-Spirit pesynemam 6onee uyem 40 nem
uHHosayut. Ee Hosbil ynbmpacospemeHHbIl
ou3aliH 800XHOB/1eH 06/IUKOM nepabixX NOKosIeHul
8eHMU/IUPYeMbIX neyel, 3Aac/TyXuswux ycnex
Hawemy 6peHOy. MHozo4uc/eHHble uCnbIMaHus
neyu 8 3KCMpPeMasibHbIX YC08UAX N0OMaepousIu
ee UCK/II0YUMesibHyI0 NPOYHOCMb U HA0eXHOCMb.
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La conception dans
tous ses détails

Design in every detail
Diseno en todos los detalles
KoHcTpyKumA B feTanax

Encombrement et isolation

le four R-Spirit permet d'intégrer les élé-
ments techniques arriéres tels que I'éva-
cuation des buées afin de profiter d’'un
encombrement réduit de maniére
considérable.

Le R-Spirit est enveloppé d’'un isolant
performant renforcé par une couche
d‘aluminium, d'un joint de porte a dou-
ble appui et d'une vitre athermique.

Footprint and insulation

Technical connections like the damper, are integra-
ted at the rear of the oven to reduce/minimize the
footprint and to save space in the premises.

The insulation of the oven is made with a high per-
formance lagging, and reinforced with a layer of
aluminium, a double sided door seal and heat insu-
lation glass door.

Espacio reducido y aislamiento

El horno R-Spirit integra los elementos técnicos tra-
seros, como el tiro, con tal de aprovechar al mdximo
el espacio ocupado.

La cdmara de coccidn del R-Spirit estd envuelta con
un aislante de altas prestaciones reforzado por una
capa de aluminio. Completan el aislamiento una
junta de puerta de doble apoyo y un cristal atérmico.

O6vem u usonayus

leys  R-Spirit  no3gosgem  uHMezpupo8ame
mexHuYyeckue 3/1eMeHMsl, makue KAk cucmema
8bIMAXKU, C 3a0HEU CMOPOHbI, YMO 3HAYUMESIbHO
COKpawaem 3aHuUMaemoe NPoCMpaHcmeo.

Meub R-Spirit cHabxeHa 8bICOKO3hhekmusHoOU
u3osAyuel ¢ 00NOHUMEsTbHbIM C/10eM AaOMUHUS,
08epHbIM yniomHeHuem ¢ 080LHOU noddepxxKol u
amepma’sbHbIM CMeKJIOM.

—
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Démontage et Entretien

La chambre de cuisson du R-spirit a
été entierement repensée afin de vous
assurer, en plus d'une aéraulique irré-
prochable, un entretien facile grace a
son intérieur démontable sans outils
et son caisson a coins arrondis. Cet en-
semble vous permettra un nettoyage
rapide et efficace.

Easy dismounting and maintenance

The Rspirit baking chamber has been completely
designed to ensure easy maintenance without any
tools. Rounded angles inside your baking chamber
for easy cleaning.

L]

Desmontaje y mantenimiento

La cdmara de coccion del R-spirit ha sido totalmente
redisenada para asegurar, ademds de una aerdlica
irreprochable, un mantenimiento fdcil gracias a su
interior desmontable sin herramientas y su cdmara
de cantos redondos. De esta manera la limpieza serd
fdcil y eficaz.

JAemonmaix u yxo0

lMekapHaa kamepa R-spirit  6bina
nepenpoekmuposaHda, umobebl dobumebcs
He mosbko 6e3ynpedHol nodayu B8030yxd,
HO U npocmomsl 06CyXuBaHus 61aazoodps
O0eMOHMaxy 8HympeHHel yacmu 6es
UCNO/Ib308AHUA UHCMPYMeHmMos U Kopnycy ¢
3aKpya/leHHbIMU ~ yesiamu. Takas KOHCMpyKyus
no3eosisiem npouzgecmu 3¢hhekmugHoili 6biIcmpebil
yXx00.

yesiukom

®

Visibilité et efficacité

La visibilité est importante.

C'est pourquoi nous avons équipé notre
four d’une vitre a vision panoramique,
etd’'unéclairage LED neutre permettant
ainsi a tout moment une vision optima-
le et réaliste du processus de cuisson.

'-Visibility and efficiency

Visibilty of baking products is important. Keep your
products visible for clients and baking operators!
This is why our Rspirit oven is equipped with a pa-
noramic glass door, and neutral LED Lighting, to get
an optimal and realistic view of the baking process.

Visibilidad y eficiencia

La visibilidad es importante.

Por eso hemos dotado nuestro horno de un cristal
de vision panordmica y de una iluminacién por LED
neutra que nos permite tener en todo momento una
vision dptima y realista del proceso de coccion.

Buoumocme u 3¢pcpekmusHoCmMo

Budumocme umeem 60/1blUOe 3HAYEHUe.
Mo3momy Ml OCHACMUJIU HAWY NeYb NAHOPAMHbIM
OKHOM U HelUmpasneHelM  C8emMOOUOOHbIM
ocgewjeHueMm, Komopele obecnequsaiom
peanucmuyHylo onMuUMAanbHylo 8udUMOCMb Ha
8CeM NPoOMSKeHUU NPoYecca 8bINeKaHus.
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Une ouverture automatique!

La grande poignée en aluminium anodisée de couleur rou-
ge a été congue pour étre la plus ergonomique possible.
Droitier ou gaucher, petit ou grand, elle s'adaptera a tou-
tes morphologies ! Equipée d'une barriére infrarouge, une
simple présence de votre main sur la poignée vous permet-
tra d'ouvrir la porte d'un seul geste et cela méme si vous étes
équipé de gants.

Automatic opening !

The large red anodized aluminium handle has been designed to be the most ergo-
nomic. Right handed or left handed, it is adapted to all body types.

Equipped with an infrared barrier a simple presence of your hand on the handle
allows you to open the door in a simple gesture, also in case you are wearing gloves.

®

jUna apertura automadtica!

La gran manija de aluminio anodizado de color rojo ha sido concebida para ser la
mds ergondmica posible. Diestro o zurdo, alto o bajo, jse adaptard a todas las mor-
fologias! Equipadacone un barrera de infrarrojos, la simple presencia de su mano le
permitird abrir la puerta sin esfuerzo, incluso con manoplas.

Cucmema asmomamuy4ecKo20 omKpoeimus

bonbwas KpacHas pyyka u3 aHoOUpOBAHHO20 A/IIOMUHUSA 6bisia pazpabomaxa
0518 0oCMUXeHUs MakcumanbHol 3pzoHoMuyHocmu. OHA adanmuposaHa K
Jt060U Moposnozuu, 6yOb mo 100U 8bICOKO20 UU HEGO/TbLWO20 pOCMd, Npaswiu
unu negwu. bnazodaps uHppakpacHomy 6apeepy, 08epb OMKpbIBAEMCs OOHUM
0suXeHUeM, 0axe ec/iu 8bl 8 NePYAMKAX.

®

La conception dans
tous ses détails

Design in every detail
Diseno en todos los detalles
KOHCTpyKLMA B feTanax

Fini la corvée de nettoyage !

Le four R-Spirit se décline aussi en version autonetto-
yante.

Programmez un cycle de lavage apres avoir préalable-
ment installé notre cartouche « Cleanliness 2 en 1 »,
spécialement développée pour nettoyer en profondeur
le four R-Spirit.

Installez-vous confortablement, le R-Spirit s'occupe du
reste !

Cleaning system !

The Rspirit oven is also available in a self cleaning version.

With a simple touch, just program a washing cycle after having previously installed
our cleanless 2 in 1 cartridge, specially developed to thoroughly clean the baking
chamber.

Keep comfortable, the Rspirit oven will do the rest !

iSe acabo la limpieza manual!

El horno R-Spirit también estd disponible en versién con autolimpieza.

Programe un ciclo de lavado después de haber instalado nuestro cartucho « Clean-
liness 2 en 1 », especialmente desarrollado para una limpieza en profundidad del
horno R-Spirit.

jPéngase cémodo, su R-Spirit se ocupa del resto!

bonbwe Hukakux 3a6om c y6opkoui

Modens R-Spirit cyuwjecmayem make 8 8epcuu ¢ cucmemot CamooYuCmku.
3anpozpammupyiime yuki MOUKU NOC/ie npedsapumesbHOU yCmaHO8KU Hawezo
kapmpuodxa «Cleanliness 2 8 1», cneyuanbHo paspabomaHHo20 0719 mujamesbHoU
oyucmku neyu R-Spirit.

Yecmpaugatimecs noydobHee, 060 8cem ocmanbHom nozabomumcs R-Spirit!

—_—
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Un four qui
vous ressemble

Design in every detail
Diseno en todos los detalles
[Meub B Baluem ctune

En standard l'inox est de rigueur mais nous vous proposons, en option, de personnaliser les toles d’habillage de différents
coloris au choix (noir, rouge, blanc, ou personnalisé). Cette finition cuite au four est particulierement résistante et facile a en-
tretenir. Appliquée sur un support en acier inoxydable, elle apporte une touche qui renforce le caractére du four et constitue
un élément de décoration qui s'inscrit avec harmonie dans votre magasin ou vos concepts.

" Color can comein option. Stainless steel is our standard process. We have forecasted to put over the assembly front frame different colors which can be chosen (black,
red, white or chosen at your own convenience). That color touch is baked and is rather resistant and easy to maintain. Applied a coat of paint to a stainless steel
support bring to your oven something different from any other oven and takes part from your decoration in your lab. You can ask for personal color paint. We will
propose you a budget and a realization which will meet your expectations

Un horno a su medida

En version estdndard el acero inoxidable es de rigor pero le proponemos opcionalmente personalizar el exterior de diferentes colores a elegir (negro, rojo, blanco o
personalizado) Este acabado es especialmente resistente y fdcil de mantener. Aplicado en una base de acero inoxidable, aporta un toque que refuerza el cardcter
del horno y constituye un elemento de decoracion que participa a la armonia de su tienda.

TpaduyuoHHO neyu 0b1ULOBAHEI HEpXXasetowel cma’sbio, HO 8 KaYecmae onuyuuU Mbl npednazaem 06/1UY080YHbIE JIUCMbI HA 3dKA3 8 PA3/IUYHbIX ysemax (YepHsil,
KpacHell, 6enelt unu no sawemy 8vibopy). lMpowedwee 0b6xuz NOKpbiMmue omaudaemcsa ocobol nNpoYHoCcMeko U npocmomol 8 yxode. HaHeceHHoe Ha OCHO8Y
U3 Hepxaseroweli cmasu, OHO npusHecem & Ou3aliH UHOUBUOYAIbHOCMb U NPespamum neys 8 0eKOpamueHsbil 37emMmeHm, Komopbili 2§apMOHUYHO 8NUWeMCcA 8
UHMepbep 8awezo MazasuHa usu 6yoem omee4yams gawemy 8UOeHUK NPOCMPAHCMead.
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El resto queds MaQaN0S...
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Derriére chague petite cuisson,
de la grande technologie.

Behind every little cooking, of high technology.
Detras de cada pequena coccidn, de la gran tecnologia! UsB  Ethernet  WiFi
HacTponku no ctaHgapTam HOBbIX TeXHONorum!

“drive
eDrive 7 est le fruit de plus de quarante ans d'expérience.

MODE MANUEL

LANCER PROGRAMME

L'enjeu ? Vous proposer une régulation moderne qui réponde a I'ensemble de vos besoins
tout en étant la plus intuitive et la plus polyvalente possible.

GERER PROGRAMMES
PLANIFIER

NETTOYAGE

Le résultat ? Une évolution plus ambitieuse que jamais.

500 programmes de 200 phases, une ventilation variable d’une précision incroyable,
une gestion a distance en temps réel, une personnalisation avancée, une ouverture de
porte automatique en fin de cuisson, une gestion adaptative de la buée, le tout piloté
par un écran tactile haute définition de 7 pouces a angle de vision large et protégé par
un verre de 4mm d'épaisseur avec une interface intuitive entierement repensée et évo-
lutive.

VEILLE

VYEAEQO®E

Linterface de création redéfinit la maniére de concevoir un programme de cuisson. Plus simple,
plus logique, elle vous offre des possibilités bien supérieures. Réglez chaque paramétre et voyez
en temps réel sous forme graphique I'ensemble des éléments qui composent le programme.
Votre regard sur la cuisson ne sera plus jamais le méme!

Mettant a profit I'extraordinaire capacité d'apprentissage automatique de I'eDrive 7, le mode
manuel peut désormais créer un programme spécifique a la cuisson que vous venez de réaliser.
Notre logiciel regle instantanément les différentes phases de température, injections de buée,
ouvertures de oura et vitesses de ventilation pour que chaque cuisson soit parfaite.

D’une simplicité enfantine mais d'une efficacité redoutable, eDrive 7 repousse les limites a un
niveau jusqu'alors jamais atteint !

ARRETER LA CUISSON

®
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@) tools

Fours connectés

L'ldO (Internet des Objets) est I'une des évolutions technologi-
ques la plus importante de ces derniéres années. Lorsqu'ils sont
équipés d’'une régulation eDrive 7, nos fours deviennent con-
nectés et communicants. Cela vous permet d’accéder a toutes
les fonctionnalités qu'offre eTools. (connection par Wi-Fi ou ca-

ble ethernet)

Pour mieux gérer

eTools est un service de gestion a distance permettant a I'utili-
sateur d'avoir un controle direct sur son parc machine.

Pour mieux décider

eTools est un outil de mesure, d'analyse et d'aide a la décision
pour optimiser la production d'un ou plusieurs points de vente.

Pour mieux déléguer

Créer des utilisateurs délégués vous permet de leur attribuer la
responsabilité des machines d'une ou plusieurs structures

Pour mieux produire

Avec la souplesse des modifications et personnalisations de vos
programmes, la réactivité d'intervention en cas de besoin et les
données de production que vous pouvez récolter, c'est toute

votre production qui est optimisée.

Connected ovens

IoT (Internet of Things) is one of the most important
technological developments of recent years. When
equipped with eDrive 7 regulation, our ovens beco-
me connected and communicating. This allows you
to access all the features offered by eTools. (connec-
tion via Wi-Fi or ethernet cable)

To better manage
eTools is a remote management service allowing the
user to have complete control of their machine fleet.

To better decide

eTools is a measurement, analysis and decision su-
pport tool designed to optimise the production of
one or more points of sale.

To better delegate

Creating delegated users allows you to assign res-
ponsibility for the machines of one or more structu-
res.

To better produce

Your entire production will be improved thanks to
the flexibility to modify and customise your pro-
grammes, the rapid response time if needed, and
finally, the production data you can collect.

®

O, R0

[=]
Hornos conectados
El IdO (Internet de los Objetos) es una de las evolu-
ciones tecnoldgicas mds importantes de los ultimos
anos.
Equipados con el eDrive 7, nuestros hornos pueden
conectarse y comunicar.
Le permite acceder a todas las funcionalidades que

ofrece nuestro programa eTools (conexion wifi o ca-
ble Ethernet).

Para gestionar mejor

eTools es un servicio de gestion a distancia que per-
mite al usuario tener un control directo en su parque
de mdquinas.

Para decidir mejor

eTools es una herramienta de medicién, de andlisis y
de ayuda a la decisién para optimizar la produccién
de uno o varios puntos de venta.

Para delegar mejor

Crear usuarios delegados le permite atribuirles la
responsabilidad de las mdquinas de una o varias
estructuras.

Para producir mejor

Con la flexibilidad para modificar y personalizar sus
programas, la reactividad de intervencién en caso
de necesidad y los datos de produccién que puede
recoger, puede optimizar su produccion.

-13-

etools.eurofours.com

Cucmema eDrive obecneyusdem 803MOXHOCMb
OUCMAHYUOHHO20 ynpasseHus pabomol Hawux
neveli. OHa nos3gossem nosydams Oocmyn
KO 8CeM uMelwumMca @pykHyuam 6aazooaps
B03MOXHOCMAM 0MNPABKU U NOJTYyYeHUS OaHHBbIX:

Jlezkocmb pabomei

Cepsuc  eTools noszsosnsem  OUCMAHYUOHHO
ynpasname  pabomoli  8ce20  umMelouje2ocs
060py008aHuUs.

Jlezkocme npuHAmMus peweHut

Cepsuc eTools npedocmasnsem uHCMpymeHmMol
0719 OYeHKU U aHasau3d umerowuxcs nokazamesnel
pabomel 071 NPUHAMUS pewleHul, KAacaroujuxcs
oNMUMU3ayuu NPou3800CMBeHHbIX NPOYECccos8 Ha
00HOM UJIU HECKOJIbKUX 06BeKmax.

Jlezkocme pacnpedesneHus 3a0ay

Co30asatime nosib3osamereli ¢ onpedeseHHbIMU
paboyumu 3a0ayamu, pacnpedenss
omaemcmaeHHOCMb 3a pabomy 060py008aHuA Ha
00HOM UJIU HECKOJIbKUX 06BeKmax.

Jlezkocmb KOHMPOJIA U ONMUMU3AUUU
Pasgusatime u cosepuieHcmaytime npou38oocmao,
cgoespeMeHHO pewalime nocmassieHHele 3a0a4u
u Oepxume nod KOHMposieM 8ce 8axHelwue
nokasamenu 651a200aps 2ubKocmMu UMerUWUXCA
Hacmpoek npo2pamm.
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Données techniques

CEM 2014/30/UE
RoHS 2011/65/UE f 'I t -
DEEE 2012/19/UE ours ejectriques
ENISO 13732-1
EN NF 1673 . .
EN IS0 12100-1 Technical data electric ovens
EN NF 1672-2 Datos técnicos de los hornos eléctricos
E’\C')S;’204'1 TexHUUYeCKMe XapaKTePUCTUKM SNEKTPUYECKUX Neyeil
' D I | ' D I I
400X600 mm 400X800 mm 600X400 mm
L:780-P:1070 mm - PO :1736mm L:780-P:1270 mm - PO : 1936mm L:980-P:870 mm-PO:1736mm
Puissance électrique / chauffe : 7,8 kW/6,8 kW Puissance électrique / chauffe : 7,8 kW/6,8 kW Puissance électrique / chauffe : 7,8 kW/6,8 kW
~3x400V+N+T-50-60Hz /11,26 A ~3x400V+N+T-50-60Hz/ 11,26 A ~3x400V+N+T-50-60Hz /11,26 A
~3x220V+N+T - 50-60 Hz / 39,58 A ~3%x220V+N+T - 50-60 Hz /39,58 A ~3x220V+N+T - 50-60 Hz / 39,58 A
~1x230V+N+T - 50-60 Hz /33,92 A ~1x230V+N+T-50-60 Hz /33,92 A ~1x230V+N+T-50-60 Hz /33,92 A
Poids total : 124 Kg Poids total : 130 Kg Poids total : 124 Kg
Ref : VEE-*A05* Ref : VEE-*B05* Ref : VEE-*T05*
A
| | |

-
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12 mm

400X600 mm

L:780-P:1070 mm - PO :1736mm
Puissance électrique / chauffe : 14,9 kW/13,6 kW

I
2]

400X800 mm 600X400 mm

L:780-P:1270 mm - PO : 1936mm L:980-P:870 mm - PO:1736mm
Puissance électrique / chauffe : 14,9 kW/13,6 kW Puissance électrique / chauffe : 14,9 kW/13,6 kW

~3%x400V+N+T-50-60 Hz/ 21,51 A ~3x400V+N+T-50-60 Hz/ 21,51 A ~3%x400V+N+T-50-60 Hz/ 21,51 A
~3%x220V+N+T-50-60 Hz/ 37,41 A ~3x220V+N+T-50-60 Hz/ 37,41 A ~3%x220V+N+T-50-60 Hz/ 37,41 A
~1x230V+N+T-50-60 Hz / 64,72 A ~1x230V+N+T-50-60 Hz / 64,72 A ~1x230V+N+T-50-60 Hz / 64,72 A
Poids total : 182 Kg Poids total : 200 Kg Poids total : 182 Kg

Ref : VEE-*A10* Ref : VEE-*B10* Ref : VEE-*T10*
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Notre histoire
nos racines

Our history our roots
Nuestra historia, nuestras raices
Hawa ncropusa, Hawwm KOpHU

« Pierre Lancelot, fondateur de la société, a été le premier a créer
des fours ventilés d'une qualité de cuisson incomparable. I
nous a également montré la voie a suivre pour continuer de fai-
re d’Eurofours LE fabricant de référence. C'est pourquoi depuis
plus de 40 années notre place est celle d'un leader. Notre philo-
sophie s'articule autour de deux idées simples : conserver notre
savoir-faire industriel historique et développer des fonctionna-
lités innovantes qui répondent aux attentes de nos clients.»

Stéphane et Nicolas LANCELOT

L]
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salariés de chiffre d'affaire
e ] employees turnover
(] trabajadores de facturacion
[ compyoOHUKo8 mop208020 obopoma

Chiffres clés

Key figures
Cifras clave
B umdpax

100 200 000

pays séduits clients satisfaits

convinced countries satisfied customers

paise clientes satisfechos
cmpax 0080J1bHbIX K/TUEHMO8

Un réseau mondial
pour étre au plus proche de vous !

A global network bringing us closer to you!

Una red mundial para estar mas cerca de usted.

npe,El,CTaBI/ITeﬂbCTBa no BCcemy mumpy yTOObI ObITb 6NIVXKE K Bam!
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A guarantee of serenity
La serenidad de la garantia
CnoKoncTBme N yBePEeHHOCT

Nous avons prété la plus grande attention au choix des composants et par conséquent opéré une sélection rigoureuse de nos
fournisseurs. Nous avons procédé a des tests multiples et des cuissons validées par de nombreux professionnels. Nous avons
sélectionné les matériaux en fonction de notre expérience. Nous avons un service qualité qui controle jusqu’a 46 points avant
I'expédition du four. La qualité c’est tout simplement une garantie de 3 ans sur l'intégralité des piéces du four a I'exception des
consommables. Cette garantie constructeur peut étre étendue a 5 ans en souscrivant un contrat de maintenance préventive
lors de l'acquisition du four.

*

Al

-

o~
ISO S001|[:
certification n° 019-QMS
BQA_QMS019_C_1996125
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Notre engagement

écologique

Our commitment to the environment
Nuestro compromiso ecoldgico
JKonormyeckasa oTBeTCTBEHHOCTb

Notre engagement écologique est d'assurer la fabrication de nos fours avec des matériaux 100% recyclables : parties électroni-
ques, corps de chauffe, parois, matériaux d'isolation... jusque dans le choix de papier sur lequel est imprimé cette documenta-
tion, certifié PEFC. Cet engagement passe aussi par la recherche permanente du meilleur rendement énergétique. Parce quelle
est au coeur de votre production, nous avons porté une grande attention a la gestion de Iénergie. Notre vision de la performan-
ce énergétique c’est une consommation ramenée au plus pres des besoins, tout en garantissant un résultat sans faille sur les

produits !

Our ecological commitment guarantees that our
ovens are manufactured with 100% recyclable ma-
terials: electronic parts, heating elements, walls,
insulation materials, etc., right down to the choice
of PEFC-certified paper for printing this documen-
tation. This commitment also implies a constant
search for the best energy performance. Because it
is at the heart of your production, we have paid par-
ticular attention to energy management. Our view
of energy performance is consumption adjusted as
close as possible to needs, with the guarantee of pro-
ducts with a flawless result!

Document imprimé
sur papier certifié
Document printed on
certified paper

Nuestro compromiso ecoldgico pasa por garantizar
la fabricacion de nuestros hornos con materiales
100 % reciclables: componentes electrénicos, blo-
ques de calentamiento, paredes, aislantes,... hasta
la eleccion del papel sobre el que se imprime esta
documentacion, certificado PEFC. Este compromiso
pasa también por la busqueda permanente del me-
jor rendimiento energético. Porque es el corazon de
su produccion, le prestamos enorme atencion a la
gestion de la energia. Nuestra vision del rendimiento
energético es un consumo dirigido a las necesidades,
garantizando un resultado sin fallos en los produc-
tos.

B pamkax Hawel nonumuku — 6epexHo20
OMmHoweHUA K  OKpyxarowel  cpede  0n1d
npousgodcmea HAwux heyvel Mbl UCNO/b3yemM
moneko  Ha 100 %  nepepabamevigaemvie
mamepuanel — 6yOb MO 371eKMpPOHHbIe
KOMNOHeHMbl,  HazpesamesibHble — 37emMeHmMbl,
CMeHKU Kopnyca uiu u3o/IayUOHHble Mamepuassl.
Jaxe 6ymaea, Ha komopoli ne4amaemcs OaHHAsA
6powropa, umeem cepmugpukam PEFC. [Ipu
2MOM Mbl HenpepbigHO peadsiuzyem Mepsl No
nosbIWeHUID 3Hep203¢heekmusHoCcMuU, Komopas
uepaem nepgocmeneHHylo posb 8 obecneyeHuu
b6ecnepeboliHocmu U 3¢gekmusHocmu 8awezo
npousgodcmea. Hawe sudeHue 8 0aHHOM 8onpoce
3aki4aemca 8 mom, Ymobsl oNMUMU3UPOBAMb
3HepeonompebrieHue makum 06pasom, 4mobsl
OHO NO-npexxHemy omee4aso nompebHoCMAM
Hawux KaueHmMos u 2apaHmuposaso 6esynpeyroe
Kayecmaeo 2omogou npodykyuu!
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Restons en

contact

Let's keep in touch
Seguimos en contacto
Hawwm KoHTaKTbl

Eurofours® c’est aussi

une gamme de fours ventilés, a soles, a
chariot fixe ou rotatif, de chambres et
d'armoires de fermentation, de surgéla-
teurs et de solution d'aménagement de
magasin. Faites le choix d'un interlocu-
teur unique pour votre projet !
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577, rue Célestin Hennion
59144 Gommegnies
CS 70029 FRANCE

FABRIQUE EN FRANCE

+33.(0)3.27.28.18.18

infos@eurofours.com




